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Irrtiimer und Anderungen vorbehalten.

TAG DER OFFENEN KELLERTUR

26. August 2023

€ Weingut e Rebschule
Grasmuck

Am Fulle des Sernaubergs treffen Sie uns in
unserem Betrieb in Gamlitz.

Um 10.00 und um 15.00 Uhr erfahren Sie
bei uns am Hof alles iiber das Veredeln der
Rebe bis zu ihrem Weg zum Winzer. Genie-
Ren sie in der Vinothek unsere Weine und
kleine kulinarische Kostlichkeiten.

Wir freuen uns auf Thren Besuch!

Adresse Obere Hauptstralle 51,
8462 Gamlitz
Kontakt M 0664 / 451 65 69

weingut@grasmuck.net
www.grasmuck.net

© Biodynamisches Weingut
Matthias Schnabl

Ankommen. Einlassen. GeniefSen.

* Personliche Weinverkostung
» Entdecke Naturweine und erfahre
mehr dariiber

Information Weinverkauf - Naturwein -

Gaéastezimmer
Adresse Sernau 6, 8462 Gamlitz
Kontakt T 03453/ 30 10

M 0664 / 462 53 57
office@weingut-schnabl.at
www.weingut-schnabl.at

€) Weingut e Genieflerhotel ****
Sattlerhof

Weingut: Samstag, 10-18 Uhr getffnet.
Am Sonntag ist das Weingut nicht getffnet!

Wirtshaus: Samstag 12-21 Uhr,
Sonntag 12.-18 Uhr. Reservierung erbeten.

@G

Adresse Sernau 2, 8462 Gamlitz

Kontakt T Weingut: 03453 /25 56
T Restaurant & Wirts-
haus: 03453 /44 54
weingut(@sattlerhof.at
restaurant@sattlerhof.at

www.sattlerhof.at

@ Boutique-Hotel
Villa Rosa ™™**

Geniefden Sie auf unserer eindrucksvollen
Terrasse einen Querschnitt durch die Weine
des Sernaubergs und dartiber hinaus. Unsere
umfangreiche Weinkarte lisst das Herz
eines jeden Weinkenners hoher schlagen.
AulRerdem servieren wir Bier, Kaffee und
hausgemachte Kuchen.

@©

Adresse Sernau 8, 8462 Gamlitz

Kontakt T 03453/3737
info@hotel-villa-rosa.at

www.hotel-villa-rosa.at

© Weingut e Rebschule Assigal

Morillon, ein Urgestein in der Stidsteier-
mark ... Ob als Rebe oder Wein eine Sorte,
die wir wieder kennenlernen sollten ...

Erkosten Sie Thren Lieblingsjahrgang und
finden Sie mit ihm Thren gemdiitlichen
Logenplatz am Weingut.

Wir freuen uns auf Sie!

Adresse Sernau 9, 8462 Gamlitz

Kontakt T 03453/37 36
M 0664. /940 25 24
wein@assigal-gamlitz.at

www.assigal-gamlitz.at

© Weingut Jobstl - Gamlitz

Wir bieten Thnen Keller- und Betriebs-
fihrungen und Sie haben die Moglichkeit
unseren aktuellen Jahrgang zu verkosten.

Nehmen Sie Platz unter unserer Laube,
wo Sie kulinarisch vom Gasthaus ZAP
(Zur Alten Post) verwohnt werden.

Adresse Sernau 10, 8462 Gamlitz

Kontakt T 03453/ 72 65
keller@joebstl-weingut.at

www.joebstl-weingut.at

€) Weingut Dietrich
vulgo Tischler

Wein vom Berg. Mit Hand € Herz.

In unserem Buschenschank verwohnen wir
euch mit traditionellen Jausenspezialititen,
hausgemachtem Brot, Mehlspeisen und
einem guten Achterl Wein. Wir freuen uns
auf Euren Besuch!

Kellerfiihrungen finden zur vollen Stunde
statt. Wir bitten um Anmeldung im
Buschenschank.

Information Sa, 26.08.: Buschenschank und
Weinverkauf von 10 bis 20 Uhr,
19 Uhr Kiichenschluss
So, 27.08.: Weinverkauf von

9 bis 12 Uhr
Adresse Sernau 13, 8462 Gamlitz
Kontakt M 0664/ 503 93 23

info@weingut-dietrich.at
www.weingut-dietrich.at

© Knappenhof Gamlitz
Weingut und Alpakas

Lassen Sie sich von unseren Weinen
uberraschen! Kleine korrespondierende
Schmankerl aus dem Thermomix zur Wein-
verkostung. Besuchen Sie unsere Alpakas
und entdecken Sie die kuschelweichen
Produkte im Hofladen.

Wir freuen uns auf Ihren Besuch!

Adresse Sernau 16, 8462 Gamlitz

T Wein & Verkostung

Karl Pommer: 0664 / 363 11 43
T Alpakas & Hofladen

Melanie Pommer:

0664/ 39 00125
info@knappenhof.eu
www.knappenhof.eu

Kontakt

© Weingut e» Buschenschank
Adam-Schererkogl

Wir bieten abgestimmte herzhafte und
stifde kulinarische Kostlichkeiten rund um
unseren Wein. Genief3en Sie alles in
Verbindung mit der einzigartigen Aussicht
vom Schererkogl.

Adresse Steinbach 53, 8462 Gamlitz

Kontakt T 03453/ 38 30
weingut@adam-schererkogl.at

www.adam-schererkogl.at

) Weingut Karl Riegelnegg

Weinverkostung im Gewdlbekeller mit
unseren Sauvignon-blanc-Jahrgédngen der
vergangenen 10 Jahre.

Geniel3en Sie einen unvergleichlichen Tag
mit einem guten Achterl Wein unter der
Weinlaube, musikalisch umrahmt von der
Kellerstockl Musi“. Kulinarische Schman-
kerln gibt es vom Milchhof Schautzer (11)
sowie vom Bio-Bauernhof Monschein.

Adresse Sernau 21, 8462 Gamlitz

Kontakt T 03454 /490
weingut@riegelnegg-karl.at
www.riegelnegg-karl.at

@) Milchhof Schautzer

Verkosten Sie unsere ausgezeichneten
Kisespezialititen wie Sernauer Weichkise
und Weinland-Gouda. Heute finden Sie
unseren Stand am Weingut Karl Riegelnegg

(10).

9B
Adresse Sernau 4.4, 8462 Gamlitz
Kontakt T 03453/ 66 03

M 0650/ 417 64 57
fam.schautzer@aon.at

) Weingut Riegelnegg
Olwitschhof

Lernen Sie unsere Weine und unser Wein-
gut am Olwitschhof kennen. Wir bieten
Weinverkostungen der aktuellen Weine

in unserem schonen Gewdalbekeller sowie
Keller- und Hofflihrungen.

Adresse Steinbach 62, 8462 Gamlitz

Kontakt T 03454/ 62 63
weingut@riegelnegg.at

www.riegelnegg.at

) Weingut Sill

Wein-Ausschank und unsere traditionellen,
hausgemachten Zimtschnecken im ,,Alten
Presshaus® am Weingut. Auf unserem
Krassnig-Hof ist das Motto ,,Sanfter Wein-
bau - mit allen Sinnen“.

Adresse Steinbach 63a, 8462 Gamlitz

Kontakt T 03454/ 66 67
familie@weingut-soell.at

www.weingut-soell.com

SERNAUBERG

@ Weingut NeueHeimat

Wir prisentieren euch unser aktuelles
Weinsortiment. Freut euch auRerdem auf
unsere bekannten Kellerfithrungen und
Touren durch unseren Bio-Weingarten.

Information Kosten: 10 Euro/ Person
fiir Weinverkostung inkl.

Fithrungen
Adresse Sernau 29, 8462 Gamlitz
Kontakt T 03454/ 66 164

willkommen@neueheimat.wine
www.neueheimat.wine

€@ Wurzenberg***
Panoramalodges |
Siidsteiermark

Wir bieten Thnen heuer eine Auswahl an
verschiedenen Brotchen und Frizzante sowie
Kaffee und Kuchen. GenielRen Sie einen
perfekten Sommertag mit einem Gliaschen
Aperol oder unseren kostlichen Weinen aus
der Region, Edition Wurzenberg.

Wir freuen uns darauf, Sie bei uns begriilRen
zu durfen.

@

Adresse Fotschach 102, 8463 Leut-
schach a.d. Weinstralle
Kontakt M 0664 /100 80 61

office@wurzenberg.at
www.wurzenberg.at

¢® Marco Del Vecchio
Kleine Osteria

Wir diirfen Sie in unserer kleinen Osteria
begriilden. Mit den verschiedensten Speziali-
titen der italienischen Kiiche, vorrangig aus
dem Mittelmeer, bereiten wir Thnen gerne
eine Freude.

Die beste Begleitung fiir diesen Kiichenstil
bieten sicher unsere eigenen steirischen
Weildweine aus biologischer Landwirtschaft.

Wir erwarten Sie auf unserem Hof an der
Tir des Siidens. - Ciao, a presto!

Adresse Fotschach 35 & 76
8463 Leutschach a.d. Wein-
stralRe

Kontakt M 0664 / 23 200 17

marco.delvecchio@aon.at

ZEICHENERKLARUNG
Betriebsangebote am Tag der offenen Kellertir

Weinverkostung
@ &Kellerfiihrung @ Rebschule
Jause & regionale o
Schmankerln

Kaffee & SiiRes ‘g’é

Warme Speisen /
Restaurant

Milch- &
Kdsespezialitaten

uuw.sevnauberg.at



